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IGP Saint Guilhem le Désert - Cité d’Aniane

Vin biologique certifié par FR-BIO10 - Qualité France

Un voyage en Nature du sol : cailloutis calcaires

Meéditerranée !

Le néro est originaire Cépages : néro d’avola (70%), agiorgitiko (30%)

d’Avola en Sicile. e . o
Vinification : fermentation traditionnelle en cuve
Associé a I'agiorgitiko,
cépage grec du Elevage : 5 mois en cuve
Péloponnese, cela
donne un vin fruité et Robe : jolie robe brillante aux reflets dorés
rais a la fois. . . . .
f f Nez : expression de grenade, poire, petits fruits rouges
acidulés (airelles, groseille)

Bouche : bouche vive et fruitée

Potentiel de garde : prét a boire dés maintenant,
peut se garder quelques années

Accord : canard confit avec sa poélée de légumes du
moment, viandes rouges, fromages, poire pochée

Nero d'Avola - Agiorgitiko [~

Conditionnement : carton de 6 bouteilles
bourguignonnes, 2X3 couchées

13 % vol.

Température de service : 16°
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