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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

MAS DE LA SERANNE
Route de Puéchabon
34150 ANIANE
04 67 57 37 99

Mail : venture@mas-seranne.com Montepu|C|ano | 2025

https://mas-seranne.com
IGP Saint Guilhem le Désert

Vin biologique certifié par FR-BIO10 - Qualité France

Le Montepulciano est a Nature du sol : cailloutis calcaires

prononcer avec l'accent

s’il vous plait | Ce Cépages : montepulciano (100%)
cépage est originaire e . o
pag g Vinification : fermentation traditionnelle en cuve
des Abruzzes et de

Toscane apporte une Elevage : 5 mois en cuve
belle fraicheur et des
notes de fruits noirs. Robe : rouge violacée, brillante

Nez : nez qui rappelle le camphre, le bois de Santal, |a
gelée de sureau.

Bouche : acidulée, sur la creme de framboise. Une
premiere réussie !

Potentiel de garde : prét a boire dés maintenant,
peut se garder quelques années

Accord : 0sso buco a la milanaise, ragout de boeuf ou
de porc, fromages...

Conditionnement : carton de 6 bouteilles
bourguignonnes, 2X3 couchées

12.5 % vol.

Température de service : 16°

MONTEPULCIANO
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